
 

（ご参考）                                   2007年 3月 28日 
報道関係各位 

ミャンマーで栽培したソバから生まれたフルーティな香りいっぱいの 

信州本格そば焼酎「蓼箏（たてごと）」4月 3日(火) 発売
～ 焼酎を売ってミャンマーのケシ栽培撲滅事業に貢献 ～ 

茅野商工会議所 

株式会社横谷
よ こ や

温泉
おんせん

旅館
りょかん

 

ダイヤ菊酒造株式会社 

  
茅野商工会議所（所在地：長野県茅野市、会頭：牛山今朝治）と信州・蓼科中央高原の横谷峡に

ある大正 12年（1923年）創業の横谷温泉旅館（所在地：長野県茅野市、代表取締役社長：篠原 
郊）と、享保 2年(1717年)創業で大正 3年（1914 年）から酒造りをしているダイヤ菊酒造株式会
社(所在地：長野県茅野市、代表取締役：宮坂貞博、以下 ダイヤ菊酒造)は、3社協力の下、フル
ーティな香りいっぱいのそば焼酎「蓼箏(たてごと)」を本年４月３日(火)に、茅野市内の酒類販売店

限定で販売を開始いたします。販売開始後 2年間で 20,000本の販売を見込んでいます。 
 

4月3日にまずはアルコール度数25度の商品を発売し、続いて度数35度を発売する予定です。
商品の売上金の一部は、麻薬撲滅のための活動資金として活用していきます。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

【商品概要】 

信州本格そば焼酎「蓼箏」

読み：しんしゅうほんかくそばじょうちゅうたてごと

原　材　料 そば、米こうじ
内　容　量 720ml

25℃　　1,600円
35℃　　2,700円

商標登録 茅野商工会議所

お客様のお問合わせ先
ダイヤ菊酒造株式会社
TEL：0266-72-2080

希望小売価格（税込）

商　品　名

※大変恐れ入りますが、画像データが必要な場合は

再度、共同 PR、山谷までご連絡くださいますようお

願い申し上げます。速やかに、お送りいたします。

 

 

 

 

 

 

【本件に関する一般の方のお問い合わせ先】

■横谷温泉旅館  

Tel:0266-67-2080 Fax:0266-67-4746 
または、 

■ダイヤ菊酒造株式会社 

Tel:0266-72-2118 Fax:0266-72-2780 
【本件に関する報道関係者のお問い合わせ先】 

■茅野商工会議所 
Tel:0266-72-2800 Fax:0266-72-9030 
または、 
■横谷温泉旅館 広報代行：共同ＰＲ㈱ 
第一業務局 山谷(やまや) 
東京都中央区銀座 7-2-22（同和ビル） 
Tel:03-3571-5326 Fax:03-3574-0316 



 

今回発売するそば焼酎「蓼箏」は、これまでにない新しいスタイルのそばの食文化を地元茅野市

に創造したいと従来から考える茅野商工会議所が企画し、横谷温泉旅館がミャンマー（旧ビルマ）

から原料のソバを輸入し、ダイヤ菊酒造が製造しています。ミャンマー（旧ビルマ）のソバを使用し

て蓼科の茅野で製造したことや原料元のミャンマーを舞台にした小説「ビルマの竪琴（たてごと）」

からもヒントを得て銘柄を「蓼箏」としました。 

 

 ミャンマー産のソバでそば焼酎を製造したきっかけは、氏原暉男・信州大学名誉教授が社会貢

献の一環で、NPO 法人アジア麻薬・貧困撲滅協会の理事長としてミャンマーで活動していること

を横谷温泉旅館の篠原元文・副社長が知ったことでした。ミャンマー、タイ、ラオスの国境付近は

「黄金の三角地帯」と呼ばれ、麻薬（アヘン）の原料となるケシの栽培が盛んに行なわれてきてい

ました。ミャンマー連邦のシャン州東北部では、生活の糧をこのケシ栽培に委ねていたため、農民

はミャンマー政府が推進しているケシの栽培撲滅事業によって大打撃を受けてしまいました。そ

のケシの代替作物栽培として始まったのが国際協力機構（JICA）の協力の下で行なわれたソバ栽

培でした。平成 8年より氏原暉男氏を中心に本格的な指導を行った結果、この地方においてはケ
シの栽培をなくすことに成功しましたが、今度は栽培したソバの販路探しが大きな課題になってい

ました。 

 

今回のそば焼酎を製造することは、茅野商工会議所にとっては、その土地でソバ栽培を定着させ、

少しでも麻薬撲滅のための国際貢献ができるチャンスにつながります。「自然と共生する健康・安

全・安心な宿」を目指して十割そばを毎日打っている横谷温泉旅館にとっては、生産者が明確な

ミャンマーの良質なソバ粉は、トレーサービリティの視点で経営理念に合致しているため、積極的

に輸入していくことが経営理念の大成につながります。ダイヤ菊酒造にとってはこれまでにない商

品を製造し、販売することで新規顧客をつかむチャンスになります。こうした 3 社の意向が一致し
たため、今回の共同開発に至りました。 
 
なお、販売開始当日は、午前10時からダイヤ菊酒造で初出荷式を行ないます。今後の販売経路
については、当面は茅野市内の酒類販売店限定で販売しますが、晩秋頃を目処に全国販売も

予定し、経路拡大をしていきたいと考えています。今後の商品ラインナップについては状況を見

て検討していきます。 

 

 

 

 
 
  

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

■横谷温泉旅館について 

蓼科高原横谷峡にある大正 12 年創業の温泉旅館。「信玄の隠し湯」だったと言い伝えが
ある秘湯・横谷峡温泉郷の一番奥にあります。創業 80年を迎えた横谷温泉旅館の自慢は、
旅館内にあるそば処「遊楽庵」付設のそば工房で打った十割そばを、毎日かかさず宿泊

客全員に夕食時に提供していること。加えて横谷峡が眺望でき、渋川のせせらぎが聞こえ

る露天風呂です。 

 

■ダイヤ菊酒造について

享保 2 年（1717 年）に諏訪高島藩御用商人米問屋の「大津屋」として創業。その後、大正
3 年（1914 年）酒造りに乗り出し、酒造りに適した立地条件と、先人の努力が実り、当時の
銘柄「ダイヤ菊」、「ダイヤ鶴」は東京市場でも大いに受け入れられるほどの人気を博しまし

た。昭和26年（1951年）には、ダイヤ菊酒造株式会社を設立し、地元の皆さんや、小津安
二郎監督をはじめとする茅野を訪れた様々な方々に愛され現在に至ります。なお、「ダイヤ

菊」の名称は、最高の宝石「ダイヤモンド」と日本の名花「菊」を組合せ、最高のお酒を目指

して名づけられました。   

 

 

（参考１） 

 

横谷温泉旅館では販売開始当日の 4 月 3 日に、そば焼酎「蓼箏」発売記念イベントを実施い
たします。 

 

≪イベント概要≫ 

 

日時  4 月 3 日（火） 

19 時 45 分～21 時 15 分（1時間 30 分） 

場所  横谷温泉旅館 

ゲスト ラテンデュオ「フォックステイルグラス」 

    ピアノ野口茜、パーカッション安部泰朗 

     

そば処「遊楽庵」（横谷温泉旅館内） 店主 下山 宏 

 

進行  横谷温泉旅館 経営企画室 塩田英明 

内容 
 ・人気ラテンデュオ「フォックステイルグラス」による、発売記念曲「タテゴト」

の発表、並びにペア宿泊券の当たるオリジナルＣＤ発売。 
・ロビーコンサート中の演奏に合わせ、当館蕎麦処「遊楽庵」職人による“そば

打ち実演”と振る舞い蕎麦 
・おいしいそば焼酎の飲み方（そば湯割りなど）の伝授と試飲会 
・初出荷の本格そば焼酎「蓼箏」の即売会、並びに宅配予約受付 
・当日お買い上げの方全員に、そば湯割り用「そば粉」プレゼント 

 
 

 



 

（参考 2） 

食品としての「ソバ」（全粒粉） 

ソバの実は米や麦と比較して胚芽の量がひじょうに多く、また胚芽と種皮の部分にタンパク

質その他の成分を大変多く含んで滋養に富むことが大きな特長です。そこで蕎麦に挽く時に

は胚芽および種皮の一部、さらには殻の一部までも含めて蕎麦粉として用いています。 

 

そば粉の基礎成分 

成分 エネルギー 水分 蛋白質 脂質 澱粉室 食物繊維 灰分 

単位 Kcal/100g g/100g g/100g g/100g g/100g g/100g g/100g 

 ３６１ １３．５ １２．１ ３．１ ６９．５ ４．３ １．８

そば粉のミネラル類 

ミネラル ナトリウム カリウム マグネシウム カルシウム リン 鉄 亜鉛 銅 

単位 ㎎/100g ㎎/100g ㎎/100g ㎎/100g ㎎/100g ㎎/100g ㎎/100g ㎎/100g 

 ２ ４１０ １９０ １７ ４００ ２．８ ２．４ ０．５４

 

蕎麦に多く含まれる ５大栄養素！ 

◆タンパク質 

蕎麦にはタンパク質が多く(白米の約１．５倍！)含まれています。 

また、蕎麦に含まれるたんぱく質は、質的にも牛乳と同じくらい良質で、しかも体内では作

ることの出来ないアミノ酸や必須アミノ酸（リジンやアルギニンなど）が多く含まれています。 

◆ルチン 

毛細血管の強化作用があります。心臓病・脳血管障害の予防。 

インシュリンの分泌を促し、糖尿病を予防します。  

抗酸化機能による、ガンの予防と治療の効果。 

◆そばポリフェノール 

脳細胞の老化を防ぐ。 

脳の記憶細胞に働きかけ、保護・活性化を促します。 

記憶力の向上、老人性痴呆症の予防。 

◆コリン 

肝臓を保護し強化します。自律神経の働きに関係があります。 

◆ビタミンＢ群 

蕎麦のビタミンＢ１、Ｂ２は白米の４倍。心臓病予防の効果。動脈硬化の予防効果。 

 脂肪を燃焼させ、コレステロールを下げます。 

高血圧の改善。血圧低下（正常化）作用があります。 

慢性疲労・ストレス解消。肌を美しく保つ効果。食欲不振の解消効果があります。 

 

蕎麦には生活習慣病、脳血管障害、心臓病、糖尿病、老人性痴呆症、高血圧、動脈硬化、

食欲不振、肝臓予防、胃かいよう、高コレステロール、これらの解消、さらには、ガンの

予防と治療、慢性疲労・ストレス解消という栄養学的効果があると言われています。 

 

 

※横谷温泉旅館の宿泊プラン「蓼科高原・横谷峡そば打ち修行７日間の旅」で体験者に配

られるそばについていろいろ書かれている「蕎麦雑記帳」より引用。 


